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Grupa docelowa

Pracownicy z branzy gastronomicznej,
W tym cukiernicy, kucharze,
pracownicy cukierni, a takze osoby
zainteresowane rozwijaniem
umiejetnosci w zakresie wytwarzania
i dekorowania deserow na poziomie
zaawansowanym.

Termin szkolenia - kwiecien -
listopad 2024, doktadny termin do
ustalenia po zebraniu sie grupy
szkoleniowej

Miejsce szkolenia - do ustalenia
Cena za osobe - 2700,00 zt (netto)

Sposoéb przygotowania uczestnikow
- uczestnicy biorgcy udziat w kursie
powinni posiada¢ udokumentowane,
wazne badania sanitarno -
epidemiologiczne

Informacje o prowadzacym/cych -
Osoby posiadajgce wiedze teoretyczna
oraz doswiadczenie praktyczne
z zakresu technik wytwarzania
i dekorowania deserow

Cele szkolenia
e Zapewnienie uczestnikom
praktycznych umiejetnosci
wytwarzania roznorodnych
deserow, obejmujgcych rozne
techniki pieczenia, formowania
i komponowania sktadnikow

+ Ksztattowanie umiejetnosci
dekorowania deserow, w tym
zastosowanie roznych technik
i narzedzi

« Zachecanie do eksperymentowania
z roznymi smakami, teksturami
i kombinacjami sktadnikow

« Edukacija na temat zasad
kompozycji w deserach, takich jak
rownowaga smakow, kontrast

konsystencji i kolorow
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Program szkolenia i przewidziana
liczba godzin

Przewidziana liczba godzin: 16

Program szkolenia:

Wprowadzenie

Estetyka w restauracyjnym $wiecie
deserow

Zasady kompozycji i rownowagi
w dekoracji

Trendy w dekorowaniu deserow
Desery i ciasta tradycyjne - sztuka
ich unowoczesnienia

Desery sezonowe i okolicznosciowe
Dekoracje teksturalne

Indywidualne desery tiramisu
w szklance, panna cotta

Kreowanie harmonii smaku
i wygladu

- Sposoby uzycia ksztattow, faktur
i form w dekorowaniu

Masy cukiernicze do tworzenia
ozdob

Techniki warstwowania i uktadania
dekoracji

Wybor i wtasciwe wykorzystanie
narzedzi dekoratorskich

Wybor odpowiednich barwnikow do
dekoracji

Tworzenie napisow i innych
elementow dekoracyjnych -
personalizacja

Stworzenie warstwowosci i gtebi
w prezentacji tradycyjnych
stodkosci

Warsztaty praktyczne
Podsumowanie



